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Um livro que cheira a Bolo de Domingo.

Cheira a casa aconchegante, com o ritmo próprio dos domingos e o calor dos
abraços das pessoas que nos enriquecem a vida, ao domingo e todos os dias! 

Mesmo quando temos uma alimentação mais saudável, o bolo é um carinho que nos  
aquece a alma e é isso que trago neste livro. O meu mix de farinhas sem glúten e
estratégias para preparar bolos sem glúten mas saborosos e fofos. 

Para que mais casas cheirem a bolo!


